
Д оговор №JI Л - 0 1 /19-Н Ш Д С 2  
на оказание услуг  но организации питания детей в летнем  приш кольном  лагере

г. Кисловодск «29» апреля 2019 года

М униципальное бю дж етное образовательное учреждение «Начальная школа - детский сад № 2» города-курорта 
Кисловодска (М БО У  Н Ш Д С  № 2) именуемое в дальнейш ем «Заказчик», в лице директора Потаповой Лю дмилы 
Анатольевны, действую щ ей на основании Устава с одной стороны и О О О  «К РИ С Т А Л Л » именуемое в дальнейшем 
«Исполнитель», в лице генерального директора Багиряна Вадима Сократовича, действую щ его  на основании Устава, с 
другой стороны, совместно именуемые в дальнейш ем «С тороны », в целях обеспечения муниципальных нужд, 
заключили настоящий Договор  регламентируясь п.5 чЛ ст.93 № 44-Ф З, у единственного поставщика о нижеследующ ем:

Предмет Договора
1 Л .Предметом настоящего Договора является оказание услуг по организации питания детей в л е т н е м  п р и ш к о л ь н о м  
л а г е р е  в период с «01» и ю н я  2019 года по « 16» и ю л я  2019 года (далее -  услуга).
1.2.В соответствии с условиями настоящего Договора Исполнитель обязуется оказывать услуги по организации питания 
в М Б О У  Н Ш Д С  № 2 (далее -  Услуги) согласно приложению  1 к Договору, а Заказчик обязуется произвести оплату за 
фактически оказанные услуги.

1.3.Услуги оказываются Исполнителем по месту нахождения Заказчика. М естонахождение Заказчика: 
г.Кисловодск, ул .Л енинградская, 22 
1.4.Оказание услуг вклю чает в себя:
1.4.1.Закупка и доставка Исполнителем продуктов питания до места оказания услуг;
1.4.2.Хранение продуктов питания;
1.4.3.Ежедневное составление меню раскладок для 2 -р азо во го  п и т а н и я  д етей  в соответствии с утвержден-'ым и 
согласованным примерным меню;
1.4.4.Приготовление блю д для реализации учащ имся в соответствии с меню -раскладкой и технологическими картами;
1.4.5.Проведение бракеража готовой продукции;
1.4.6.Раздача готовых блю д детям;
1.5.Стоимость оказанных услуг определяется с учетом количества питающихся, количества дней  питания.

.  л  ,

'•2. Цена Договора и порядок оплаты.
2.1.Цена Договора составляет: 230400,00 (двести тридцать тысяч четыреста рублей) 00 коп.
2.2.В цену Договора входят все расходы, связанные с оказанием услуг по организации питания, а также налоги, 

сборы и другие обязательные платежи, связанные с исполнением Гражданско-правового  договора, установленные 
действую щ им законодательством РФ.
2 .3 .Все платежи осущ ествляю тся в безналичной форме платежными поручениями путем перечисления денеж ных средств 
на расчетный счет Исполнителя в соответствии с реквизитами, указанными в Договоре. Оплата производится по факту 
оказания услуг в течение 30 (тридцати) дней следую щ их за расчетным периодом на основании сводного акта г д а ч и -  
приема оказанных услуг подписанного Сторонами, счета-фактуры и счета на оплату услуг, предоставляемых Заказчику 
ежемесячно не позднее 10 числа месяца, следую щ его за расчетным. Расчетным периодом является месяц оказания услуг. 
Подписание акта сдачи-приема оказанных услуг осуществляется Сторонами ежедневно, на основании предоставленных 
Исполнителем меню-требований, счетов -  фактур и отчетов столовой с приложением ежедневных квитанций по питанию 
учащихся с указанием количества детей. О кончательный расчет по настоящему Д оговору осущ ествляется в рублях путем 
перечисления денеж ных средств на расчетный счет исполнителя в течение 30 (тридцати) дней со дня подписания 
заказчиком и исполнителем акта сверки взаиморасчетов. В случае начисления заказчиком неустойки (штрафа, пеней) и 
выставления требования об ее уплате, оплата по Договору осуществляется только после уплаты исполнителем такой 
неустойки.
2.4 .Оплата услуг И сполнителю  производится Заказчиком только за дни посещения (приема) и получения питания 
детьми. Размер оплаты за выполненны е Исполнителем и принятые заказчиком услуги по Договору, зависит от 
количества детей, фактически посещ аю щ их и получающих питание в учреждении Заказчика.
2.5 .Источник финансирования заказа: средства бюджета города-курорта Кисловодска на 2019г.
2.6. в  случае если Исполнителем по настоящ ему Договору является физическое лицо, за исключением индивидуального 
предпринимателя или иного занимаю щ егося частной практикой лица, сумма, подлежащ ая уплате физическому лицу, 
уменьшается на размер налоговых платежей, связанных с оплатой Договора.
2.7. В случае начисления Заказчиком И сполнителю  неустойки и (или) предъявления требования о возмещении убытков и 
(или) штрафных санкций, Заказчик вправе не производить оплату по Договору до уплаты Исполнителем начисленной и 
выставленной Заказчиком неустойки и (или) требования о возмещении убытков и (или) ш трафных санкций.

2.8. Расчеты по настоящему Д оговору производятся в российских рублях.
2.9. Цена договора является твердой и определяется на весь срок исполнения договора, за исключением случаев 

предусмотренных ст. 95 Ф едерального закона 44-ФЗ.
2.10. В случае изменения реквизитов И сполнитель обязан в однодневный срок в письменной форме сообщ ить об этом 

Заказчику, указав новые реквизиты. В противном случае все риски, связанные с перечислением Заказчиком денежных 
средств на указанный в настоящем договоре счет Исполнителя, несет Исполнитель.
2.11 .Заказчик по согласованию  с Исполнителем в ходе исполнения Договора вправе снизить цену Договора без 
изменения предусмотренных Договором количества услуг.



2.12. Заказчик по согласованию  с Исполнителем в ходе исполнения Договора вправе изменить не более чем на 
десять процентов предусмотренные Договором количество услуг при изменении потребности в услугах, на оказание 
которых заключен Договор в соответствии с Ф едеральным законом №  44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок 
товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд». При оказании доп олн и тельн ою  
количества таких услуг Заказчик, по согласованию  с Исполнителем, вправе изменить, с учетом положений бюджетного 
законодательства Российской Ф едерации, первоначальную цену Договора пропорционально количеству таких услуг, 
исходя из установленной в Договоре цены единицы услуги, но не более чем на десять процентов первоначальной цены 
Договора, а при внесении соответствую щ их изменений в Договор, в связи с сокращением потребности в поставке таких 
услуг, Заказчик обязан изменить цену Договора указанным образом.

3. С рок оказания услуг и действия Д оговора  
ЗЛ.Срок оказания услуг: с «01» июня 2019 года по «16» июля 2019 года вклю чительно, за исключением  

выходных и праздничны х дней с 8-00 до  16-00 часов.
3.2. Договор распространяется на отнош ение сторон со дня подписания Договора до 30 с е н тя б р я  2019г. и 

вступает в силу со дня его подписания сторонами и действует до полного выполнения сторонами своих обязательств по 
настоящему Договору, а по гарантийным обязательствам и взаиморасчетам между сторонами -  до фактического 
испотнения обязательств.
Истечение срока действия настоящ его Договора не освобож дает Стороны от ответственности за неисполнение 
обязательств по настоящему Договору.

4. Права и обязанности сторон
4.1. Исполнитель обязан:
4.1.1. При исполнении Договора иметь договор о проведении санитарно-эпидемиологической экспертизы, обследования, 
исследования, испытания и токсикологической, гигиенической или иного вида оценки, заклю ченный с уполномоченным 
федеральным учреждением (в соответствии с Ф едеральным законом от 30.03.1999 №  52-ФЗ «О санитарно- 
эпидемиологическом благополучии населения»), с предоставлением копии договора Заказчику.

4.1.2. При оказании услуг иметь разработанное меню, отвечающее требованиям и нормам СанПиН 2.4.5.2409-08, 
согласованное в уполномоченном федеральном органе (в соответствии с Ф едеральным законом от 30.03.1999 №  52-ФЗ 
«О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»),
4 .1.3 .При организации питания соблю дать требования СанПиН 2.4.5.2409-08, Ф едерального закона РФ от 02 января 2000 
года №  29-ФЗ «О качестве и безоласности 'пищ евы х продуктов», Ф едерального закона РФ от 30 марта 1999 года №  52-ФЗ 
«О санитарно-эпидемиологическом блатопол'учии населения», действую щ их санитарных норм и правил: СанП«Н  
2.3.2.2362-08, СП 2.3.6.1066-01, СП 1.1.1058-01, СанПиН 2.3.2.1324-03, СанПиН 2.3.5.021-94, С анП иН 2.3 .2 .1078-01, 
СанПиН 2.3.2.1940-05, ГО С Т Р 51074-2003, утвержденного Постановлением Госстандарта от 29.12.2003г. №  401-ст 
«Продукты пищевые. И нформация для потребителя, О бщ ие требования», дополнения и изменения №  9 к СанПиН 
2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищ евых продуктов», Постановление 
Правительства РФ от 1 декабря 2009 г. №  982 «Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной 
сертификации, и единого перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия 
декларации о соответствии», Постановление главного санитарного врача РФ от 02.06.2008 №  33 «О производстве и 
обороте мяса птицы», с СН 2.3.6 .1079-01, СанПиН 2.3.2.1324-03, ФЗ №  88 «Технический регламент на молоко и 
молочную продукцию», закона РФ от 14.05.1993 №  4979-1 «О ветеринарии».
4.1.4.Осуществлять доставку продуктов питания для приготовления блю д в таре и упаковке, обеспечивающ ей их 

сохранность и целостность. На упаковке, либо ярлыках и в сопроводительных документах обязательно указание 
информации на русском языке об изготовителе, дате выработки, сроке годности (реализации), предусмотренных 
требованиями ГОСТ, автотранспортом в соответствии с требованиями к транспортировке пищевых продуктов, 
регламентированными законодательством РФ (ФЗ от 02.01.2000 г. №  29-ФЗ) за свой счет до места нахождения 
муниципального заказчика (далее -  заказчик).
4.1 .5 .Сопровождать каждую партию продуктов питания товарно-сопроводительной документацией, удостоверяющ ей их 
происхождение, качество и безопасность (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, ветеринарные 
справки).
4.1 .6 .Осуществлять хранение продуктов питания в соответствии с требованиями С анП иН  2.3.2.1324-03 «Гигиенические 
требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
4 .1 .7 .Производить кулинарную  обработку пищевых продуктов в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08 к 
условиям и технологии изготовления кулинарной продукции и сборников рецептур;
4.1.8.Соблюдать требования СанП иН  2.4.5.2409-08 к санитарному состоянию  и содержанию  производственных 
помещений, мытью по9уды;
4.1 .9 .Соблюдать требования СанП иН  2.4.5.2409-08 к оборудованию, инвентарю, посуде и таре, постоянно иметь 
достаточное количество столовой посуды и приборов из расчёта не менее двух комплектов на одно посадочное место, не 
допускать использование кухонной и столовой посуды деформированной, с отбитыми краями, трещинами, сколами, с 
поврежденной эмалью, столовые приборы из алюминия, разделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры, 
разделочные доски и мелкий деревянный инвентарь с трещ инами и механическими повреждениями;
4.1 .10.Производство готовых блю д осущ ествлять в соответствии с технологическими картами, в которых долж на быть 
отражена рецептура, и технология приготавливаемых блюди кулинарных изделий. Технологические карты должны быть 
оформлены в соответствии с рекомендациями СанПиН 2.4.5.2409-08; *
4.1.11 .Фактический рацион питания должен соответствовать утверж денному примерному меню. В исключительных 
случаях допускается замена одних продуктов, блю д и кулинарных изделий на другие при условии их соответствия по



пищевой ценности и в соответствии с таблицей замены пищевых продуктов, что долж но подтверждаться необходимыми 
расчетами;
4 .1 .12.Ежедневно в обеденном зале вывеш ивать утвержденное директором образовательного учреждения меню, в 
котором указывать сведения об объемах блю д и названия кулинарных изделий;
4 .1 .13.При приготовлении кулинарной продукции, которая включает в себя совокупность блюд, кулинарных изделий и 
кулинарных полуфабрикатов, использовать приёмы кулинарной обработки пищ евых продуктов, сохраняю щ ие пищевую 
ценность готовых блюд, их безопасность и отвечаю щ ие принципам щадящего питания. Готовые блюда и кулинарные 
изделия должны отвечать гигиеническим требованиям безопасности и пищевой ценности, предъявляемым к пищевым 
продуктам;
4.1.14.Соблюдать сроки годности и условия хранения пищевых продуктов, установленны е изготовителем и указанные в 
документах, подтверждаю щ их происхождение, качество и безопасность продуктов;
4.1.15.Осуществлять контроль за качеством поступающей на пищеблок продукции путём проведения бракеража и 
внесения результатов в «Ж урнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья» в соответствии с 
рекомендуемой СанПиН 2.4.5.2409-08 формой;
4 .1 .16 ..Выдачу готовой пищи осущ ествлять только после проведения бракеража. Результат бракеража регистрируется в 
«Ж урнале бракеража готовой кулинарной продукции» в соответствии рекомендуемой С анП иН  2.4.5.2409-08 формой; 
4.1.17. Непосредственно после приготовления пищи отбирать суточную пробу готовой продукции (все готовые блюда). 
Пробу отбирать в соответствии с СанП иН  2.4.5.2409-08
4.1.18.Обеспечить проведение контроля температурных режимов хранения скоропортящ ихся пищ евых продуктов в 
холодильном оборудовании с использованием термометров с занесением результатов в «Ж урнал учета режима 
холодильного оборудования» в соответствии рекомендуемой СанПиН 2.4.5.2409-08 формой;
4.1.19.Обеспечить наличие личны х медицинских книжек на каждого работника пищеблока;
4.1.20.Обеспечить выполнение требований санитарных правил всеми работниками столовой;
4.1.21.Обеспечить соблю дение правил личной гигиены всеми работниками пищеблока;
4.1.22.Обеспечить своевременное прохождение работниками пищеблока предварительных при поступлении и 
периодических медицинских обследований;
4 .1 .23 .Регулярно проводить мероприятия по дезинфекции, дезинсекции и дератизации силами специализированных 
организаций;
4 .1 .24.Обеспечить проведение производственного контроля, вклю чаю щ его  лабораторно- инструментальные 
исследования в соответствии с рекомендуемой СанПиН 2.4.5.2409-08 номенклатурой, объемами и периодичностью;
4.1.25. Проводить поверку весоизмерительного оборудования;
4 .1 .26.Иметь при оказании услуг в наличии нормативно- техническую  докум ентацию  (сборники рецептур блюд, 
технологические, калькуляционные карты и т.д.);
4 .1 .27.Обеспечить соблю дение требований противопожарной безопасности;
4.1.28.Устранять претензии Заказчика к качеству исполнения обязательств по Договору.

4.1.29. За свой счет устранять замечания надзорных органов по качеству и соответствию нормам питания, 
производить оплату штрафных санкций в случаях, если нарушение допущ ено по вине Исполнителя.

4.1.30.Осущ ествлять производственный контроль и проведение лабораторных исследований и испытаний 
показателей безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов в соответствии с санитарными правилами, 
программой производственного контроля.

4.1.31. Принять у Заказчика по акту приема передачи (нежилые помещения, движимое имущество 
(технологическое, холодильное и прочее оборудование, а также кухонный инвентарь при наличии)) для целей 
исполнения Договора на срок такого исполнения, в срок не позднее дня начала оказания услуг.

4 .1 .32.Доукомплектовывать пищеблок недостающим для оказания услуг оборудованием.
4.1.33.Использовать переданное Заказчиком имущество и оборудование исклю чительно для оказания услуг 

Заказчику.
4.1.34. Производить за свой счет ремонт переданного Заказчиком оборудования и инвентаря.
4.1.35. За свой счет устранять аварии на инженерных коммуникациях пищеблока, если аварийная ситуация 

вызвана виновными действиями работника Исполнителя.
4.1.36. Производить хозяйственную  уборку переданных Заказчиком производственных помещений за свой счет.
4.1.37. Оказывать услуги с привлечением работников, имеющих необходимую  квалификацию.
4.1.38. При оказании услуг  использовать пищевую продукцию преимущ ественно отечественного производства.
4.2. Исполнитель имеет право:

4.2.1.Исполнитель вправе запраш ивать у Заказчика всю необходимую информацию, касаю щ ую ся исполнения Договора.
4.2.2. Требовать от заказчика оплаты оказанных услуг в соответствии с условиями Договора.
4.3. Заказчик обязан;
4.3.1.Производить оплату оказанных услуг  И сполнителю  в порядке, предусмотренном настоящим Договором.
4.3.2.Осуществлять за свой счет капитальный и текущий ремонт помещ ений пищ еблока (в пределах сметных 

ассигнований, предусматриваемых для этих целей), поддерживать санитарное состояние производственных, складских и 
административно-бытовых помещ ений и всех коммуникаций в пищеблоке школы: водоснабжение, электроснабжение, 
канализацию, вентиляцию.

4.3.3. Подписать с Исполнителем договор на право безвозмездного пользования нежилым помещением 
(пищеблоком Заказчика) и оборудованием (установленным на пищеблоке Заказчика) согласно перечню, установленному 
Приложением №  2 к настоящ ему Договору, на срок действия настоящего Договора в целях беспрепятственного оказания 
услуг по организации питания детей в л е т н е м  п р и ш к о л ь н о м  л а ге р е ,  а т а к  ж е з а к л ю ч и т ь  д о г о в о р  с З а к а з ч и к о м  о



компенсации части расходов по оплате комм унальны х услуг, касающ ихся содержания пищ еблока, в размере 0,1%  
от суммы договора па оказание услуг по организации питания детей в летнем приш кольном  лагере.
4.3.4.Оснастить помещ ение пищеблока, столовой охранно-пожарной сигнализацией, осущ ествлять охрану в нерабочее 
время материальных ценностей, расположенны х в производственном помещениях столовой, одновременно с общей 
охраной помещений Заказчика.
4.3.5. Осуществлять контроль за качеством оказываемых услуг, наличием документов, соответствую щ их требованиям 
законодательства РФ, подтверж даю щ их качество и безопасность продуктов питания, используемых в приготовлении 
блюд, сертификат соответствия (или декларацию  соответствия), удостоверения качества, ветеринарные справки и др.
4 .3 .6 .Предоставлять И сполнителю  необходимую  информацию, касающуюся исполнения Договора;
4 .3 .7 .Ежедневно принимать участие в работе бракеражной комиссии;
4.3 .8 .Предоставить И сполнителю  место для хранения отходов, образующихся в результате оказания Исполнителем услуг 
по Договору.
4 .3 .9 .Назначить ответственного за организацию  питания детей в столовой, в том числе, за ведение учета фактически 
питающихся детей.
4.3.10. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности блю да допускать его к выдаче 
только после устранения работником Исполнителя выявленных кулинарных недостатков.

4.3.11. С целью проведения систематического контроля в течение 3 рабочих дней с момента заключения 
настоящего Договора утвердить план проверок соблюдения Исполнителем требований настоящего Договора и 
санитарного законодательства в сфере организации питания детей.

4.3.12. Осущ ествлять следую щ ие виды контроля и надзора за объемом и качеством оказываемых услуг, 
соблюдением сроков их выполнения, не вмеш иваясь в оперативно-хозяйственную  деятельность Исполнителя:

4.3.12.1. ежедневный контроль:
- за надлежащей работой бракеражной комиссии;
- за соответствием массы порционных блю д выходу блюда, указанному в меню;
- за соблюдением технологии приготовления пищи;
- за соблюдением работниками Исполнителя правил личной гигиены;
- за соблюдением примерного меню и меню-раскладке;
- за исправной работой оборудования на пищеблоке;
- за состоянием здоровья детей.
4.3.12.2. систематический контроль:
- за выходом'порций, качественным и количественным составом готовых рационов;
- за пищевой и энергетической ценностью рационов;
-за организацией приема пищи детьми, соблю дения ими правил личной гигиены и наличием для этого необходимых 
условий;
- за сохранностью имущества, переданного Исполнителю для оказания услуг.

4.3.13. Для осущ ествления контроля соответствия результатов оказываемых услуг требованиям, изложенным в 
настоящем Договоре, Заказчик обязан в соответствии с утвержденным планом проверок:

- посещать пищ еблок в целях осущ ествления систематического контроля за организацией питания детей с 
отражением результатов в акте проверки;

- проверять работоспособность технологического, холодильного и весоизмерительного оборудования на 
пищеблоке, а также соблю дение работниками Исполнителя правил эксплуатации данного оборудования;

- проверять соответствие фактического рациона питания детей примерному меню и меню-требованию;
- своевременно получать требуем ую  информацию по организации питания детей от Исполнителя;

4.3.14. При необходимости для проведения проверки привлекать компетентные организации (Управление 
Роспотребнадзора по Ставропольскому краю, а также иные организации).

4.3.15. Осуществлять контроль за соблюдением работниками Исполнителя установленного режима пожарной 
безопасности в помещениях пищеблока.
4.4. Заказчик имеет право:
4.4.1 .Осуществлять контроль за качеством поступающих продуктов, условиями и сроками их хранения, качеством 
приготовления блюд, нормами закладки продуктов в блюда, наличием товарно-сопроводительной документации на 
продукты и сырье и технологической документации на приготовление кулинарной продукции.
4.4.2.Осуществлять контроль за санитарно-гигиеническим состоянием пищеблока.
4.4.3.Требовать от Исполнителя, в случае полного или частичного невыполнения условий настоящего Договора 
соответствующего возмещения ущерба.

5. Гарантии качества оказания услуг по организации питания
детей в летнем приш кольном л а гер е ’

5.1 .Исполнитель гарантирует качество и безопасность услуг по организации питания в соответствии с требованиями 
нормативно - технической документации на данный вид услуг, и наличием сертификатов соответствия (или декларации 
соответствия), обязательных для данного вида товара, оформленных в соответствии с законодательством Российской 
Федерации.
5.2.Качество продуктов питания, поставляемых в целях оказания услуг по настоящ ему Договору, долж но соответствовать 
требованиям нормативно-технической документации и настоящего Договора.
5.3.На продукты питания И сполнитель дает  гарантию качества в соответствии с нормативными документами на данный 
вид товара.



5.4.Исполнитель гарантирует своевременное и качественное оказание услуг, в соответствии с требованиями, 
предъявляемыми к данному виду услуг, действую щ им законодательством РФ.

6. П о р я д о к  сдачи-приемки оказанны х услуг
6.1.Сдача-приемка оказанных услуг и передача отчетной документации осущ ествляю тся в сроки и порядке, 

предусмотренные в настоящем Договоре.
6.2.Оказанные услуги принимаются Заказчиком по акту оказанных услуг с приложением меню-требований, счетов 

-  фактур и отчетов столовой с приложением ежедневных квитанций по питанию учащихся с указанием количества детей.
6.3.Заказчик передает И сполнителю  подписанный со своей стороны акт оказанных услуг или мотивированный 

отказ от его подписания.
6.4.В случае получения мотивированного отказа Заказчика от подписания акта сдачи - приемки оказанных услуг 

Исполнитель обязан рассмотреть его и устранить замечания в срок, указанный Заказчиком в мотивированном отказе, а 
если срок не указан, то в течение 3-х дней с момента его получения.

7. О бстоятельства непреодолимой силы
7.1.Стороны освобождаются от ответственности за полное или частичное неисполнение своих обязательств по 
настоящему Договору в случае, если они явились следствием обстоятельств непреодолимой силы, а именно наводнения, 
пожара, землетрясения, диверсии, военных действий, блокад, препятствующих надлеж ащ ему исполнению обязательств 
по настоящему Договору, а также других чрезвычайных обстоятельств, которые возникли после заключения настоящего 
Договора и непосредственно повлияли на исполнение Сторонами своих обязательств, а также, которые стороны были не 
в состоянии предвидеть и предотвратить.
7 .2 .При наступлении таких обстоятельств срок исполнения обязательств по настоящ ему Д оговору отодвигается 
соразмерно времени действия данных обстоятельств, постольку, поскольку эти обстоятельства значительно влияют на 
исполнение настоящего Д оговора  в срок.
7.3.Сторона, для которой надлежащ ее исполнение обязательств оказалось невозможным вследствие возникновения 
обстоятельств непреодолимой силы, обязана в течение 3 (трех) календарных дней с даты возникновения таких 
обстоятельств уведомить в письменной форме другую  Сторону об их возникновении, виде и возможной 
продолжительности действия.

8. О тветственность сторон
8.1 .С тороны 'несут  ответственность за невыполнение или ненадлежащее выполнение условий настоящего Договора в 
соответствии с законодательством Российской Федерации.
8.2. На основании постановления Правительства РФ от 30 августа 2017г. № 1042, за каждый факт неисполнения или 
ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных договором, заклю ченным по результатам 
определения поставщика (подрядчика, исполнителя) в соответствии с пунктом 1 части 1 статьи 30 Ф едерального закона 
"О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных 
нужд" (далее - Ф едеральный закон), за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного 
обязательства), предусмотренных договором, размер штрафа устанавливается в виде фиксированной суммы, 3 %  цены 
договора.
8.3. За каждый факт неисполнения заказчиком обязательств, предусмотренных договором, за исключением просрочки 
исполнения обязательств, предусмотренны х договором, размер штрафа устанавливается в виде фиксированной суммы, в 
размере 1000,00 рублей.
8.4. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного 
договором, в размере одной трехсотой действую щ ей на дату уплаты пени ставки рефинансирования Центрального банка 
Российской Федерации от  цены договора, уменьш енной на сумму, пропорциональную  объему обязательств, 
предусмотренных договором и фактически исполненных исполнителем.
8.5. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за неисполнение или ненадлежащее исполнение 
исполнителем обязательств, предусмотренны х договором, не мож ет превышать цену договора.
8.6. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за ненадлежащ ее исполнение заказчиком обязательств, 
предусмотренных договором, не мож ет превышать цену договора.
8.7.При невыполнении обязательств по Договору, кроме уплаты неустойки, Исполнитель возмещает в полном объеме 
понесенные Заказчиком убытки.
8.8.Исполнитель несет ответственность за качество и количество оказываемой услуги.
8.9.Заказчик не несет ответственность за несвоевременную  оплату оказываемой услуги, связанную  с несвоевременным 
финансированием из бю дж ета города-курорта Кисловодска.
8.10.Применение ш трафных санкций не освобож дает Стороны от исполнения обязательств по настоящему Договору.
8.11.Исполнитель несет ответственность за качественное и своевременной оказание услуг, в соответствии с 
требованиями, предъявляемыми к данному виду услуг, действую щ им законодательством Российской Федерации и 
настоящим Договором.
8.12.Исполнитель несёт ответственность за рациональное использование коммунальных услуг (водоснабжение, 
электроснабжение и др.);
8 .13.Исполнитель несёт ответственность за бережную  эксплуатацию технологического, холодильного,
весоизмерительного оборудования, кухонного инвентаря, кухонной и столовой посуды, переданных ему Заказчиком в 
безвозмездное пользование на время действия Договора, а также в случае»поломки Исполнитель производит ремонт за 
счет собственных средств.



9. П орядок разреш ения споров
9.1. Стороны принимаю т все меры к тому, чтобы лю бые спорные вопросы, разногласия либо претензии, касающиеся 
исполнения настоящего Договора, были урегулированы путем переговоров, с оформлением совместного протокола 
урегулирования споров.
9.2. В случае наличия претензий, споров, разногласий относительно исполнения одной из Сторон своих обязательств, 
другая Сторона может направить претензию. В отношении всех претензий, направляемых по настоящему Договору, 
Сторона, к которой адресована данная претензия, должна дать письменный ответ по существу претензии в срок не 
позднее десяти календарных дней с даты ее получения.
9.3. Л ю бы е споры, неурегулированные во внесудебном порядке, разрешаются в судебном порядке.

10. Прочие условия
10.1.В случае изменения расчетного счета Исполнитель обязан в однодневный срок в письменной форме сообщить об 
этом Заказчику, с указанием новых реквизитов расчетного счета. В противном случае все риски, связанные с 
перечислением Заказчиком денеж ных средств на указанный в настоящем Договоре расчетный счет, несет Исполнитель.
10.2.Любое уведомление, которое одна Сторона направляет другой Стороне в соответствии с Договором, направляется в 
письменной форме почтой или ф аксимильной связью с последующ им представлением оригинала. У ведомление вступает 
в силу в день получения его лицом, которому оно адресовано, если иное не установлено законом или настоящим 
Договором.
10.3.Все письменные документы (факс, телеграф и т.п.), направленные и полученные С торонами в процессе исполнения 
настоящего Договора обладаю т ю ридической силой, с последующим предоставлением оригиналов и являются 
неотъемлемой частью Договора.
10.4.Любые изменения и дополнения к настоящему Договору действительны, если они оформлены в письменной форме 
и подписаны уполномоченны ми лицами.
10.5.Расторжение Договора допускается по соглаш ению  Сторон, по реш ению  суда или в связи с односторонним отказом 
Стороны Договора в соответствии с гражданским законодательством.
10.5.1.М униципальный заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Договора по 
основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Ф едерации для одностороннего отказа от исполнения 
отдельных видов обязательств.
10.5.2.Исполнитель вправе принять реш ение об одностороннем отказе от исполнения Договора по основаниям, 
предусмотренным Гражданским кодексом Российской Ф едерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных 
видов обязательств.
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10.6.Во всем, что не предусмотрено настоящим Договором, Стороны руководствуется действую щ им законодательством 
Российской Федерации.
10.7.Договор составлен в двух экземплярах, каждый экземпляр имеет одинаковую  ю ридическую  силу.

11. Ю ридические адреса и реквизиты сторон
«Заказчик»:

М Б О У  Н Ш Д С  №2
г. Кисловодск, ул.Ленинградская, 22

ИНН 2628034407
КПП 262801001
р/с 40701810407021000180
БИК 040702001
Отделение Ставрополь г .Ставрополь 

Директор М БОУ Н Ш ДС  № 2

/ Потапова Л .А
м.п.

«И сполнитель»:
О О О  «К Р И С Т А Л Л »
357207, Ставропольский край, г .М инеральные Воды,
ул.Горская, 12
ИНН 2630046872
КПП 263001001
ОГРН 1 162651050847
р/сч. 40702810760100008446
к/сч 30101810907020000615
БИК 040702615
Контактное лицо: Багирян Вадим Сократович 
т е л . 8(87922) 58020 
8 (928)3598707
Электронный адрес: ualina.oslavskaya@ yandex.ru 

Генеральный директор О О О  «К РИ С Т А Л Л »

/ В .С.Багирян

mailto:ualina.oslavskaya@yandex.ru


Приложение №1 
к Д оговору  

от 29.04.2019г. 
№ Л Л -01/19-Н  Ш ДС2

Наименование
услуги

f

Качественные, потребительские свойства 
и иные показатели, связанные с 

определением соответствия оказываемой
услуги

Количество Цена за 
единицу, 

руб.

Стоимосгь 
услуги, руб.

Завтрак Согласно СанПиН  2.4:5.2409-08, 
С анПиН  2.4.4.2599-10,
С анПиН  2.3.2.1078-01

1800 50,00 90000,00

Обед Согласно»Сан11иН 2 Д .5 .2409-08, 
СанПиН 2.4.4.2599-10,
СанПиН 2.3.2.1078-01

1800 78,00 140400,00

Итого: 230 400,00

Подписи Сторон

Заказчик: Исполнитель:

I В .С.Багирян



П рилож ение №2  
к Д оговору  
от 29.04.2019г.  

№ Л Л - 0 1 /19-Н III ДС2

Перечень имущества 
передаваемого Заказчиком Исполнителю для оказания услуг по Договору

Недвижимое имущество:
Помещение пищеблока общ ей площаДью 104 кв. м.
Особо ценное движимое имущество:
Плита эл. 6-ти конфор. Э П -бЖ Ш  стандартная духовка инв. №  В А 0 0 0 0 0 1 0 4 7 -  1 шт.
Котел КПЭМ -100/9Т  инв. №  ВАбОООО 1046"- А шт.
М армит 1-Х блюд П М ЭС  70КМ-01 инв. №  В А 0 0 0 0 0 1045— 1 шт.

М армит 2-Х блюд П М Э С -70 КМ -60 инв. №  В А 0 0 0 0 0 1 0 4 4 -  1 шт.

Картофелечистка М ОК-150М  инв. №  В А 0 0 0 0 0 1 0 4 3 -  1 шт.
Универсальная кухонная маш ина У КМ -09 инв. №  В А 0 0 0001042-  1 шт.
В К \¥котел  инв. №  В А 0 0 0 0 0 0 1 1 4 1 - 1  шт.
Весы РН -6Ц13У инв. №  В А 0000001364 -  1 шт.
Весы РН-6Ц13У инв. №  ВА0000001363 -  1 шт.
Ванна моечная ВВ 1/553-6/6 инв. №  ВА0000001081 -  1 шт.
Ванна моечная ВВ 1/553-6/6 инв. №  ВА0000001082 -  1 шт.
Весы ВТ8908-100 инв. №  ВА0000001354 -  1 шт.
М еханически-измельчительная маш ина инв. №  В А 0 0 0 0 0 0 1 108 - 1  шт.
Плита ЭЛ. ПЭМ -2,02 инв. №  В А 0000000997 -  1 шт.
Стол кондитерский С К В -1500x800 инв. №  ВА0000000009 -  1 шт.
Стол производственный П РПС-10/6  инв. №  ВА 0000001046 -  1 шт.
Стол разделочный СР-3/950 инв. №  ВА0000001369 -  1 шт.

Стол разделочный СР-3/950 инв. №  ВА0000001376 -  1 шт.
Х олодильный шкаф «Бирюса» 18С инв. №  ВА0000000820 -  1 шт.
Холодильный шкаф Ш Х-0,7 инв. №  ВА0000000813 -  1 шт.
Холодильный шкаф LUX-1,4 инв. №  ВА0000000814 -  1 шт.
Ш каф пекарский ЭШ -ЗК инв. №  ВА0000001803 -  1 шт.
Электронагревательный прибор Л Э П  6Ж Ш  инв. №  ВА0000000951 -  1 шт.
Кастрюля 16 л. нерж. инв. №  В А 0000001822 -  1 шт •



Пр и ложен не №3  
к Д оговору  
от 29.04.2019г. 
№ Л Л -01/19-Н Ш Д С 2

Меню горячего питания в пришкольных лагерях дневного пребывания города-курорта
Кисловодска 2019 года.

День: первый________ __________ ________________________ ________ ____________
Наименование Масса

порции
(И

Пищевые вещества

* * i-

Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак
Масло сливочное 
«крестьянское» (порциями) 10 0.08 7.25 0.13 66,1 Сборник ШП 2005г 14

Пудинг из творога (запечённый) 
с молоком сгущённым 200/20 48,4 14,4 107,2 752,0

Сборник ШГ1 2005г
222

Чай с лимоном 200/15/7 0,2 0 32,0 130,0 Сборник ШП 2005г 377
Булочка Школьная 50 9,4 1,15 26,0 156.0 ТУ 9110-013-5305730-13 к/к

День № 1 -  завтрак: - 58.08 22,8 165,3 1104.1

Обед
Овощи натур.свежие (помидор) 50 0.08 0,29 0.54 5.0 Сборник ШП 2005г 70

Суп картофельный с горохом
250 5.49 5.27 16,3 134.8 Сборник ШГ1 2005г

102

Котлеты рубленые из бройлер- 
цыплят

100 16.05 14,5 16,6 261,7 Сборник Ш П 20 15 г 295

Каша рассыпчатая пшеничная 180 5,02 5,7 31,4 196.6 Сборник ШП 2015г 302
11апиток из плодов шиповника 200 0,24 0.11 27,52 112,0 Сборник ШП 2005г 388
Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20,04 104.4 Сборник ДОУ 20 Юг к/ к

Фрукты свежие (яблоко) 1 шт

День № 1 -  обед: - 35,6 27,2 141,4 955,5

Итого: - 93.68 50,0 306,7 2059,6 *

День: второй
Наименование Масса

порции
(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак *

Сыр «Российский» порциями
10 2.3 3,0 0 36,1 Сборник ШП 2005г 15



Каша жидкая молочная из 
м а н н о й  крупы с сахаром 200/10 3.18 3.89 21,44 434,0 Сборник ШП 2005г 181

Кофейный напиток с молоком 200 3.8 3,21 19,5 121.3 Сборник ШГ1 2005г 379
Хлеб пшеничный 60 4,74 0.6 28.98 141.0 Сборник ДОУ 2 0 Юг к/к

День № 2 -  завтрак: - 14.02 10,7 69,9 732.4

Обед
Овощи натур, свежие (огурец) 50 0.4 0 1,7 8.0 Сборник ШП 2005Г 71
Борщ с капустой и картофелем 
со сметаной

250/5 3,1 5,1 11,9 105.3 Сборник ШП 2005г 82

Биточки из говядины 100 15.6 11,8 16.06 231.6 Сборник Ш П 20 15 г 268

Макаронные изделия отварные 180 6.6 5.4 31,7 202,1 Сборник ШП 2015г 309

Компот из свежих яблок 200 0,16 0.16 23,9 97,6 Сборник ШП 2005г 342

Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3,96 0.72 20,04 104.4 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

День № 2 -  обед: - 34,6 23.8 134.3 890.0

Итого: - 48,6 34,5 204,2 1622,0

%

День: третий

11аименование

Г

у*

Масса
порции

( 0
•

Пищевые вещества

% #

Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак
Масло сливочное '  
«крестьянское» (порциями)

%

10 - 0.б8 7.25 0.13 66,1 Сборник ШП 2005г 14

Омлет натуральный 159/10 14,8 26,2 2.8 307.0 Сборник ШП 2015г 210
Чай с сахаром 200/15 0,07 0.02 11,1 44,5 Сборник ШП 2005г 376
Хлеб пшеничный 60 4,74 0.6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 2 0 Юг к/к

День № 3 -  завтрак: - 19,7 34,0 43,0 558,6

Обед
Овощи натур, свежие (помидор) 50 0,08 0.29 0.54 5,0 Сборник ШГ1 2005г 71
|Суп картофельный с крупой 
рисовой

250 2.0 2.7 20,9 116,2 Сборник ШП 2005г 101

Рагу из птицы (тушка ЦБ) 280(100/180) 21,4 25.9 29.3 436,8 Сборник ШП 2005г 289

Компот из смеси сухофруктов
200 0,7 0,11 35,2 145,6 Сборник ШП 2005г 349

Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28.98 141.0 Сборник ДОУ 20 Юг- к/к
|Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20.04 104,4 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

"Фрукты свежие (банан) 1 шт

[День № 3 -  обед: - 27,4 41,6 63,7 742.2

Итого: - 47,1 75.6 106,7 1300,8

День: четвёртый

Наименование

г

Масса
порции

(г)

11ищевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак

Сыр «Российский» порциями
10 2,3 3,0 0 36,1 Сборник ШП 2005г 15

Каша вязкая молочная овсяная с
сахаром 210 10,3 7,1

68.5 378.7
Сборник ОП 2005г

384

Какао с молоком 200 4,2 3,63 17,28 118,7 Сборник ШГ1 2005г 382
|Булочка Школьная 50 9.4 1,15 26,0 166,0 ТУ 9110-013-5305730-13 к/к

День № 4 -  завтрак: - 26.2 14.88 111.7 689,5

Обед



Икра кабачковая 50 0.6 2,0 3,5 3,5 Сборник Ш П 2015г 73
Щи из свежей капусты с 
картофелем со сметаной

250/5 1.73 4.93 8,35 84.8 Сборник ШГ1 2005г 87

Зразы рыбные рубленые 
(минтай)

100 13,0 15,5 15,9 256,0 Сборник ШП 2015г 237

Картофель жареный (из 
отварного)

180 3,6 5,9 26,0 283,7 Сборник ШП 2005г 313

11апиток из плодов шиповника 200 0,24 0.11 27.52 112.0 Сборник ШП 2005г 388

Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг- к/к
Хлеб ржаной 60 3.96 0.72 20.04 104.4 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

День № 4 -  обед: - 27,8 29,7 130,2 985,4

Итого: - 54.0 44,6 241,9 1674,9

День: пятый

Наименование Масса
порции

(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая 
ценность 
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак
Масло сливочное 
«крестьянское» (порциями) 10 0,08 7.25 0,13 66,1 Сборник ШП 2005г 14

Сосиски молочные отварные 2 шт по 40 гр 11.0 23.9 0,4 260,0 Сборник Ш П 2005г 243
Капуста тушёная 180 3,6 6.7 296,1 142.2 Сборник ШП 2005г 321
Чай с сахаром 200/15 0,07 0,02 11,1 44,5 Сборник ШП 2005г 376
Хлеб пшеничный 60 .« 4.74 0.6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

День № 5 -  завтрак: - 19,5 38,5 336,7 653,8

Обед
Овощи натур, свежие (огурец) 50 0.4 0 1,7 8,0 Сборник ШП 2005г 71
Суп картофельный с фасолью 250 '  4 5 “18 5,35 23,6 163,75 Сборник Ш П 2015г 112

Плов из птицы (Тушка ЦБ) 280(100/180) 45.13 41.0 140.17 760,17 Сборник ШП 2005г 291

Компот из свежих яблок 200 0.16 0.16 23,9 97,6 Сборник ШП 20051- 342

Хлеб пшеничный 60 4.74 0,6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 201 Ог к/ к
Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20.04 104,4 Сборник ДОУ 2 0 Юг к/к

Фрукты свежие (яблоко) 1 шт

День № 5 -  обед: - 59.6 47.85 238.4 1274.9

Итого: - 79,1 86,4 575,1 1928.7

День: шестой

1 (аименование Масса
порции

(г)

Нишевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак

Сыр «Российский» порциями
10 2,3 3,0 0 36,1 Сборник ШП 2005г 15

Суп молочный с макаронными 
изделиями 200 4,4 3,8 14,4 120,0 Сборник Ш П 2 01 5г 120

Чай с лимоном 200/15/7 0,2 0 32,0 130.0 Сборник ШП 2005г 377
Хлеб пшеничный 60 4,74 0.6 28.98 141.0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

День № 6 -  завтрак: - 11.6 7,4 75,4 427,1

Обед
Икра баклажанная 50 1,3 3,1 2.6 43,3 Сборник Ш П 2 01 5г 72
Щи зелёные со сметаной 250/5 4.3 7,2 10.8 125.0 Сборник Ш П 2015г 89 .
Тефтели из говядины с соусом 
сметанным с томатом

100/50 11.2 12,5 14.63 216,0 Сборник ШП 2005г 278

Каша рассыпчатая пшеничная 180 5.02 5,7 31,4 * 196.6 Сборник Ш П 2015г 302

Компот из смеси сухофруктов 200 0,7 0.11 35,2 145,6 Сборник ШП 2005г 349



Хлеб пшеничный 60 4.74 0,6 28,98 141.0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3.96 0.72 20,04 104,4 Сборник ДОУ 2 0 Юг к/к

День № 6 -  обед: - 31,2 29.9 143,6 971,9

Итого: - 42,8 37,3 219,0 1399,0

День: седьмой

11аименование
|

Масса
порции

(г)

Пишевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак
Масло сливочное 
«крестьянское» (порциями) 10 0,08 7,25 0,13 66,1 Сборник ШП 2005г 14

Пудинг из творога (запечённый) 
с молоком сгущённым 200/20 48.4 14,4 107,2 752,0

Сборник ШП 2005г 222

Кофейный напиток с молоком 200 3.8 3,21 19,5 121,3 Сборник ШП 2005г 379
Булочка Школьная 50 9.4 1,15 26,0 156.0 ТУ 9110-013-5305730-13 к/к

День № 7 -  завтрак: - 61,7 26,0 152.8 1у95.4

Обед
Овощи натур, свежие (помидор) 50 0,4 0 1,7 8.0 Сборник ШП 2005г 71

Суп картофельный с горохом 250 5,49 5,27 16,3 134.8 Сборник ШП 2005г 102

Котлеты рубленые из бройлер- 
цыплят

100 16,05 14,5 16,6 261.7 Сборник ШП 2015г 295

л

Каша гречневая рассыпчатая

#

180

% в 

10,6 6.1 47,8 288.0
Сборник ШП 2 0 Юг- 302

11апиток из плодов'шиповника 2Q0 '0 .24 0.11 27.52 112,0 Сборник ШП 2005г 388
Хлеб пшеничный 60 ‘У 4,74' 0,6 28.98 141.0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20.04 104.4 Сборник ДОУ 2 0 Юг к/к

Фрукты свежие (яблоко) 1 шт

День № 7 -  обед: - 35.2 26,4 156,1 1006.2

|Итого: - 96,9 52.4 308,9 2101,6

День: восьмой

Наименование Масса
порции

(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак

Сыр «Российский» порциями
10 2,3 3.0 0 36,1 Сборник ШП 2005г 15

Каша вязкая молочная овсяная с
сахаром 210 10,3 7.1

68,5 378.7
Сборник ОП 2005г 384

Май с сахаром 200/15 0.07 0,02 ПД 44,5 Сборник ШП 2005г 376
[ ■ ■ - ----—
|Хлеб пшеничный 60 4,74 0.6 28.98 141.0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

[День № 8 -  завтрак: - 17,4 10,7 108,6 600,3

Обед
Овощи натур, свежие (огурец) 50 0,08 0.29 0,54 5,0 Сборник ШГ1 2005г 71
Борщ с капустой и картофеле^ 
со сметаной

250/5 3.1 5,1 11.9 105,3 . Сборник ШП 2005г 82

Плов из птицы (Тушка ЦБ) 280(100/180) 45,13 41,0 140,17 760,17 Сборник ШП 2005г 291

Компот из свежих яблок 200 0.16 0.16 23,9 97,6 Сборник ШГ1 2005г 342

Хлеб пшеничный 60 4.74 0,6 28,98 141.0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20,04 104,4 Сборник ДОУ 2 0 Юг к/к

День № 8 -  обед: - 57,2 47,3 225,5 1213,5

|Итого: - 74,6 58.0 334,1 1813.8



День: девятый

11аименование Масса
порции

(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая 
ценность 
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№> рецептуры или 
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак
Масло сливочное 
(«крестьянское» (порциями) 10 0.08 7,25 0,13 66,1 Сборник ШП 2005г 14

Омлет натуральный 159/10 14,8 26,2 2,8 307,0 Сборник ШП 2015г 210
Чай с лимоном 200/15/7 0,2 0 32,0 130,0 Сборник ШП 2005г 377
Хлеб пшеничный 60 4.74 0.6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

День №> 9 -  завтрак: - 19,8 34,1 63,9 644,1

Обед
Овощи натур, солёные (огурец) 50 0,4 0 1,7 8,0 Сборник ШП 2005г 70
Ьуп  картофельный с рыбными 
(консервами «Сайра»

250 8,6 8,4 14,3 167,2 Сборник ДОУ 2 0 Юг- 87

Гуляш из говядины 
*

100/50 21.8 25,2 4,3 331.5 Сборник Ш П 2 01 5г 260

Макаронные изделия отварные 180 6,6 5,4 31,7 202,1 Сборник ШГ1 2005г 309

Компот из смеси сухофруктов 200 0,7 0,11 35,2 145.6 Сборник ШП 2005г 348

Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28,98 141.0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3.96 0.72 20,04 104.4 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

Фрукты свежие (банан) 1 шт
* 1  #

День № 9 -  обед: - 42,8 40,4 136.2 1099.8

|Итого: -------------------%------------------------
. 62,6 74.5 200.1 1743,9

У

День: десятый

(Наименование

1
1

Масса
порции

(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая 
ценность 
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

1 - Завтрак
Сыр «Российский» порциями

10 2.3 3,0 0 36,1 Сборник ШП 20051- 15

Сосиски молочные отварные 80 11,0 23.9 0.4 260.0 Сборник ШП 2005г 243

Каша гречневая рассыпчатая
1

180 10,6 6,1 47,8 288,0 Сборник Ш П 20 15 г 302

(Чай с сахаром 200/15 0.07 0,02 11,1 44,5 Сборник LHI I 2005г 376
(Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28,98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к- 1 — - - - ' - 1 ' 
[День №  10 -  завтрак: - 28,7 33.5 88,3 769,6

Обед
Овощи натур, свежие (помидор) 50 0,4 0 1,7 8,0 Сборник ШП 2005г / 1
(Суп с крупой рисовой и томатом 250 1.73 5,05 17,4 121,75 Сборник ШП 2005г 116

Котлеты рыбные (минтай) 100 13,0 15,5 15,9 256.0 Сборник ОУ 2011 г 234

Картофель жареный (из 
(отварного)

180 3,6 5,9 26,0 283.7 Сборник ШП 2005г 313

Напиток из плодов шиповника 200 0,24 0.11 27.52 112,0 Сборник ШП 2005г 388
(Хлеб пшеничный 60 4,74 0.6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
(Хлеб ржаной 60 3.96 0,72 20,04 104.4’ Сборник ДОУ 20 Юг к/к

День № 10 -  обед: - 27.7 27,9 137,5 1026.8

Итого: - 56.4 61,4 225.8 1796.4

День: одиннадцатый

Р1аименование Масса Пищевые вещества ---  --------------Энергети­ Технологическая № рецептуры или
порции ческая и нормативная технологической

(г) ценность документация карты



Б Ж У (ккал)

Завтрак
Масло сливочное 
«крестьянское» (порциями) 10 0.08 7,25 0,13 66.1 Сборник ШП 2005г 14

Каша вязкая молочная овсяная с
сахаром 210 10.3 7,1

68,5 378,7
Сборник ОН 2005г

<—
> 

ОС

Какао с молоком 200 4,2 3.63 17,28 118,7 Сборник ШП 2005г 382
Булочка Школьная 50 9.4 1,15 26,0 156,0 'ГУ 9110-013-5305730-13 к/к

День № 11 -  завтрак: - 23,9 19,1 111,9 719,5

Обед
Икра баклажанная 50 1,3 3,1 2.6 43.3 Сборник Ш П 20 15 г 72
11 (и из свежей капусты с 
картофелем со сметаной

250/5 1,73 4,93 8,35 84,8 Сборник ШП 2005г 87

Котлеты Московские 100 16.8 22,8 12,0 338.0 Сборник ШП 2015г 270
Каша рассыпчатая пшеничная 180 5.02 5,7 31,4 196.6 Сборник ШП 2015г 302
Компот из свежих яблок 200 0.16 0.16 23,9 97,6 Сборник ШП 2005г 342

Хлеб пшеничный 60 4,74 0.6 28,98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3.96 0.72 20,04 104,4 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

Фрукты свежие (груша) 1 шт

День № 11 -  обед: - 33,7 38.0 127,3 1005,7
%

Итого: - 57.6 57,1 239,2 1725,2

День: двенадцатый

Наименование
J i

Масса
порции

(г)

Пищевые вещества
1  в

Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

1 Завтрак

Сыр «Российский» порциями
10 2,3 3,0 0 36,1 Сборник ШП 2005г 15

Каша жидкая молочная из 
манной крупы с сахаром 200/10 3,18 3,89 21,44 434,0 Сборник ШП 2005г 181

Чай с сахаром 200/15 0.07 0,02 11,1 44,5 Сборник ШИ 2005г 376
Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28,98 141,0 Сборник ДОУ 201 Ог к/к

День № 12 -  завтрак: - 10.3 7,5 61,5 655.6

Обед
Овощи натур, свежие (огурец) 50 0,08 0,29 0.54 5.0 Сборник ШП 2005г 71

|Щи зелёные со сметаной
250/5 4,3 7.2 10.8 125.0 Сборник Ш П 2015г

89

Плов из птицы (Тушка ЦБ)
280(100/180) 45.13 41.0 140,17 760,17 Сборник ШП 2005г

291

Компот из смеси сухофруктов 200 0,7 0,11 35.2 145.6 Сборник ШП 2005г 349

Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28,98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20,04 104,4 Сборник ДОУ 2 0 Юг к/к

День № 12 -  обед: - 62,2 49.9 235,7 1281,2

)Итого: - 72,5 57.4 297,2 1936,8

День: тринадцатый

Наименование Масса
порции

(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак %

Масло сливочное 
«крестьянское» (порциями) 10 0,08 7,25 0,13 66.1 Сборник ШП 2005г 14

Пудинг из творога 
(запечённый) с молоком 
сгущённым

200/20 48.4 14,4
107,2 752,0

Сборник ШП 2005г
222



Чай с лимоном 200/15/7 0,2 0 32,0 130,0 Сборник ШГ1 2005г 376

Булочка Школьная 50 9.4 1,15 26,0 156.0 ГУ 9110-013-5305730-13 к/к

День №  13 -  завтрак: - 57,9 22,8 165,3 1104.1

Обед
Овощи натур.свежие (помидор) 50 0.4 0 1,7 8,0 Сборник ШП 2005г 71
Рассольник ленинградский с 
крупой перловой и со сметаной 250/5 3,1 6,3 17,3 138.3

Сборник ШП 2005г
96

Котлеты рубленые из бройлер­
ный лят

100 16.05 14,5 16,6 261,7 Сборник Ш П 2015г 295

Картофель жареный (из 
отварного)

180 3.6 5,9 26,0 283,7 Сборник ШП 2005г 313

Компот из свежих яблок 200 0.16 0,16 23,9 97,6
Сборник ШП 2005г

342
Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28,98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20,04 104.4 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

Фрукты свежие (яблоко) 1 шт

День №  13 -  обед: - 32.0 28.2 134,5 1034,7

Итого: - 89,9 51.0 299,8 2138,8

День: четырнадцатый

Наименование

Г

Масса
порции

(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

л • В Ж У

Завтрак

Сыр «Российский» порциями 10 „ - 2ГЗ 3.0 0 36,1 Сборник ШП 2005г 15

Суп молочный с макаронными 
изделиями 200 4,4 3,8 14,4 120,0 Сборник ШП 2015г 120

Чай с сахаром 200/15 0,07 0,02 11,1 44,5 Сборник ШП 2005г 376
|Хлеб пшеничный 60 4,74 0.6 28,98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг- к/к

День № 14 -  завтрак: - 11,5 7.4 54,5 341.6

Обед
Икра кабачковая 50 0,6 2,0 3,5 3,5 Сборник Ш П 2 01 5г 73
Борщ с капустой и картофелем 
со сметаной

250/5 3.1 5.1 11,9 105,3 Сборник ШП 2005г 82

Котлеты из говядины 100 15,6 11,8 16.06 231,6 Сборник ШП 2015г 268

Каша рисовая рассыпчатая 180 4.3 5,2 45,0 244,3 Сборник ШП 20151- 302

1 lariMTOK из плодов шиповника 200 0.24 0,11 27.52 112,0 Сборник ШП 2005г 388
Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28,98 141.0 Сборник ДОУ 20 Юг к /к

Хлеб ржаной 60 3.96 0,72 20.04 104.4 Сборник ДОУ 20 Юг к /к

День № 14 -  обед: - 32.5 25.5 153,0 942.1

|Итого: - 44,0 32,9 207.5 1283,7

День: пятнадцатый

11аименование Масса
порции

(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак
Масло сливочное 
«крестьянское» (порциями) 10 0.08 7.25 0.13 66,1 Сборник ШП 2005г 14

Омлут натуральный 159/10 14,8 26,2 2.8 307.0 Сборник ШП 2015г 210
Чай с лимоном 200/15/7 0.2 0 32,0 Тзо.о Сборник ШГ1 20051- 376
Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

День №  15 -  завтрак: - 19,8 34,1 63,9 644.1



Обед
Овощи натур.солёные (огурец) 50 ОД 0 1,7 8.0 Сборник ШП 2005г 70
Суп картофельный с горохом 250 5,49 5,27 16,3 134.8 Сборник ШП 2005г 102

Тефтели из говядины с соусом 
сметанным с томатом

100/50 11,2 12,5 14,63 216,0 Сборник ШП 2005г
278

Каша гречневая рассыпчатая 180 10,6 6,1 47,8 288.0 Сборник Ш П 2015г 302

Компот из смеси сухофруктов
200 0.7 0,11 35,2 145,6 Сборник ШП 2005г 348

Хлеб пшеничный 60 4.74 0,6 28.98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20.04 104,4 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

Фрукты свежие (банан) 1 шт

День № 15 -  обед: - 37,1 25,3 164.6 1037,8

Итого: - 56,9 59.4 228.5 1681,9

День: шестнадцатый

Наименование Масса
порции

(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

. . . .  Завтрак

Сыр «Российский» порциями
10 2.3 3,0 0 36,1 Сборник ШП 2005г 15

Каша вязкая из пшена с сахаром 210 • 8,6 4.2 56,0 296,0 Сборник ШП 2005г 173
Какао с молоком 2?)0 .  л 4”2- 3,63 17.28 118,7 Сборник ШП 2005Г 382
Булочка Школьная 50 9,4 1,15 26,0 156,0 ТУ 9110-013-5305730-13 к/к

Д е н ь №  16-завтрак : - 24.5 11,9 99,3 606.8

Обед
Овоши натур, свежие (помидор) 50 0.08 0.29 0.54 5,0 Сборник ШП 2005г 71
Суп из овощей со сметаной 250/5 1,7 5,05 17,4 121.8 Сборник ШП 2005г 99
Биточки рыбные (минтай) 100 13,0 15.5 15,9 256.0 Сборник ОУ 2011 г 234' ' 1 ' 
[Картофель жареный (из
отварного)

180 3,6 5,9 26,0 283,7 Сборник ШП 2005г 313

Компот из свежих яблок
200 0,16 0,16 23,9 97,6

Сборник ШП 2005г
342

Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28,98 141.0 Сборник ДОУ 2010г к/к
Хлеб ржаной 60 3.96 0,72 20,04 104,4 Сборник ДОУ 2 0 Юг К / 'к

День № 16 -  обед: - 27,2 28.2 132.8 1009.5

Итого: - 51.7 40,1 232.1 1616.3

День: семнадцатый

|Г1аименование Масса
порции

(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая
ценность
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак
Масло сливочное 
«крестьянское» (порциями) 10 0,08 7,25 0,13 66,1 Сборник ШП 2005г 14

Сосиски молочные отварные 2 шт по 40 гр 11,0 23.9 0,4 260.0 Сборник ШП 2005г 243
Капуста тушёная 180 3,6 6.7 296.1 142,2 Сборник ШП 2005г 321
Чай с сахаром 200/15 0,07 0.02 11,1 44,5 Сборник ШП 2005г 376
|Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28,98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к

День № 17 -  завтрак: - 19.5 38,5 336,7 653.8

Обед
Овощи натур, свежие (огурец) 50 0.08 0.29 0,54 5,0 Сборник ШП 2005г 71



Суп картофельный с 
макаронными изделиями

250 2.7 2,8 17,5 118,3 Сборник ШП 2015г 103

Котлеты рубленые из бройлер- 
цыплят

100 16.05 14.5 16,6 261.7 Сборник ШП 2015г 295

Каша рассыпчатая пшеничная 180 5,02 5,7 31,4 196,6 Сборник ШП 2015г 302

Напиток из плодов шиповника 200 0,24 0.11 27,52 112,0 Сборник ШГ1 2005г 388

Хлеб пшеничный 60 4,74 0.6 28,98 141,0 Сборник ДОУ 20 Юг к/к
Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20,04 104,4 Сборник ДОУ 201 От к/к

Фрукты свежие (яблоко) 1 шт

День № 17 -  обед: - 32,1 24,7 142,6 939,0

Итого: - 51.6 63.2 479.3 1592.8

День: восемнадцатый
Наименование Масса

порции
(г)

Пищевые вещества Энергети­
ческая 
ценность 
(ккал)

Технологическая 
и нормативная 
документация

№ рецептуры или
технологической
карты

Б Ж У

Завтрак

Сыр «Российский» порциями
10 2,3 3,0 0 36,1 Сборник ШП 2005г 15

Каша вязкая молочная овсяная с
сахаром 210 10,3 7,1

68,5 378,7 Сборник ОП 2005г
384

Кофейный напиток с молоком 200 3.8 3.21 19,5 121,3 Сборник ШГ12005г 379
Хлеб пшеничный 60 . 4*74 0,6 28,98 141,0 Сборник ДОУ 201 Ог к/к

День № 18 -  завтрак: 21,1 13.9 117,0 677,1

Обед
Овощи натур, свежие (помидор) 5J3 0.4 0 1.7 8,0 Сборник ШП 2005г 71
Щи из свежей капусты с 
картофелем со сметаной

250/5 - ’ |,?3 4,93 8,35 84,8 Сборник ШП 2005г 87

Рагу из птицы (тушка ЦБ) 280(100/180) 21,4 25,9 29,3 436,8 Сборник ШП 2005г 289

Компот из смеси сухофруктов 200 0.7 0.11 35,2 145,6 Сборник ШП 2005г 349

Хлеб пшеничный 60 4,74 0,6 28.98 141.0 Сборник ДОУ 2010г к/к

Хлеб ржаной 60 3,96 0,72 20,04 104,4 Сборник ДОУ 2010г к/к

День № 18 -  обед: - 32,9 32,3 123,6 920.6

Итого: - 54.0 46,2 240,6 1597,7

ИТОГО ЗА СМЕНУ: 1133,9 982.0 4946,7 31013,9

ИТОГО ЗА СМЕНУ 
соотношение 1 0,9 4


